
LA CUCINA È PASSIONE, 

LA TAVOLA È CONDIVISIONE.

SECONDI
 

SCALOPPINA ALLA MILANESE * .........................................................................................................  22	
Escalope de veau, panée, roquette, citron / Kalfslapje,  gepaneerd, rucola, citroen 
 
TAGLIATA DI MANZO ............................................................................................................................  36	
Entrecôte grillée, roquette, Parmigiano 36 mesi, tomates confites, balsamique 
Gegrilde entrecôte, rucola, Parmigiano 36 mnd, gekonfijte tomaten, balsamico 
 
FILETTO DI MANZO AL BAROLO .......................................................................................................  41	
Filet de bœuf, réduction de Barolo,  légumes de saison 
Runderfilet, Barolo-reductie, seizoensgroenten 
 
OSSO BUCO RIGOLETTO * ....................................................................................................................  42	
Jarret de veau mijoté, tomate, poivrons, champignons, ail, zeste de citron 
Kalfsschenkel gestoofd, tomaat, paprika, champignons, knoflook, citroenzeste 
 
BRANZINO INTERO * ..............................................................................................................................  39	
Bar entier rôti, citron, câpres, olives Taggiasche, tomates 
Hele zeebaars uit de oven, citroen, kappertjes, Taggiasche olijven, tomaten 
 
POLPO ALLA BRACE ...............................................................................................................................  36 
Poulpe grillé, purée de pommes de terre fumée, ‘nduja, tomates confites, huile de persil 
Gegrilde octopus, gerookte aardappelpuree, ‘nduja, zongedroogde tomaat, peterselie-olie 

 

CONTORNI
PATATE AL ROSMARINO .......................................................................................................................... 7 
Rozemarijn aardappelen 
 
VERDURE ALLA GRIGLIA ......................................................................................................................... 8 
Gegrilde groenten 
 
INSALATA VERDE ....................................................................................................................................... 6 
Groene salade 
 
PURÈ DI PATATE AL PARMIGIANO ....................................................................................................... 8 
Aardappelpuree met Parmigiano
 

DOLCI
 

TIRAMISÙ RIGOLETTO * .......................................................................................................................  14 
Mascarpone, café espresso, cacao 
 
BABÀ AL RUM * .........................................................................................................................................  15 
Babà imbibé au rhum, crème chantilly / Babà met rum, slagroom 
 
PISTACCHIO DI BRONTE * ....................................................................................................................  15 
Crème de pistache, glace fior di latte, pistaches, huile d’olive 
Pistache crème, fior di latte ijs, pistachenoten, olijfolie 
 
LIMONE DI AMALFI ................................................................................................................................  15 
Mousse citron, cœur de limoncello, biscuit amande 
Citroen mousse, limoncello hart, amandelbiscuit 
 
PANNA COTTA ..........................................................................................................................................  14 
Panna cotta aux fruits rouges / Panna cotta met rode vrucht
 
AFFOGATO RIGOLETTO ........................................................................................................................  12 
Glace fior di latte, espresso, amaretto

PERA, NOCCIOLA & CIOCCOLATO ...................................................................................................  15	
Poire pochée, gianduja noisette du Piémont, chocolat chaud, glace fior di latte 
Gepocheerde peer, hazelnoot gianduja uit Piemonte, warme chocolade, fior di latte ijs

BEVANDE 
CALDE
 

CAFFÈ ............................................................... 5 

PICCOLO ESPRESSO ..................................... 5 

CAPPUCINO LATTE ..................................... 7 

CAPUCINO CRÈME ...................................... 7 

DECA ................................................................. 6 

LATTE MACCHIATTO ................................. 7 

THÉ MENTHE FRAICHE ............................. 8 

INFUSION: ....................................................... 6 

     GINGER LEMON

     CHAMOMILLE

     EARL GREY

     GREEN TEA BANCHA

     LIQUORICE CRUSH

     LIME BLOSSOMS

     FRENCH LEMON

     COTTON CANDY

IRISH COFFEE ..............................................  13 

FRENCH COFFEE ........................................  13 

ITALIAN COFFEE ........................................  13 

HASSELT COFFEE .......................................  13

DIGESTIVE
 

GRAND MARNIER .....................................  10 

AMARETTO DISARONE ...........................  11 

JÄGERMEISTER ...........................................  10 

SAMBUCCA ..................................................... 9 

LIMONCELLO ..............................................  10 

AMARO AVERNA ........................................  11 

AMARO MONTENEGRO ..........................  10 

COINTREAU .................................................  10 

BAILEY’S ........................................................  10 

TIA MARIA ...................................................  10 

CHARTREUSE VERTE ................................  10 

CHARTREUSE JAUNE ................................  10 

VECCHIA ROMAGNA 35 ANNI ..............  17 

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LES ALLERGÈNES,
NOTRE ÉQUIPE SE TIENT À VOTRE DISPOSITION.

VOOR VRAGEN OVER ALLERGENEN
STAAT ONS TEAM GRAAG TOT UW BESCHIKKING.

LA CUCINA UNISCE

I LUOGHI

LE PERSONE

LE STORIE

TOUS LES PRIX SONT EN EURO, TVA ET SERVICE INCLUS 
ALLE PRIJZEN ZIJN IN EURO, BTW EN SERVICE INBEGREPEN



APERITIVI
 
PORTO ROSSO .............................................. 12 
PORTO 10 YEARS OLD ............................... 18 
PORTO 20 YEARS OLD ............................... 28 
PORTO 30 YEARS OLD ............................... 35 
MARTINI ROSSO .......................................... 12
MARTINI BIANCO ....................................... 12
MARTINI ROSATO....................................... 12 
CAMPARI NATURE...................................... 12 
CAMPARI TONIC, SODA............................ 16 
CAMPARI ORANGE..................................... 18 
RICARD........................................................... 12 
PICON VIN BLANC...................................... 12 
PINEAU DES CHARENTES ROSÉ ............. 12
PINEAU DES CHARENTES BLANC ......... 12 
RHUM / ABSOLUT VODKA ....................... 14 
WHISKY JB / JOHNY WALKER ................. 15 
TEQUILA NATURE/CITRON..................... 12 
GREY GOOSE ................................................ 17

BIRRE
PILS ROMAN.................................................... 5 
PERONI «NASTRO AZZURRO»................... 6 
ROMAN BIANCO............................................ 6 
CARLSBERG ..................................................... 6 
JUPILER 0.0% ................................................... 6 
ENAME BLOND .............................................. 8
ENAME DUBBEL ............................................ 8
ENAME TRIPPEL ............................................ 8 
DUVEL .............................................................. 8 

 

VINI 
 
GLAS
BIANCO / ROSSO / ROSATO ....................... 7 
1/4 VINO
BIANCO / ROSSO / ROSATO ..................... 12 
1/2 VINO
BIANCO / ROSSO / ROSATO ..................... 24 
 

FRIZZANTE
COUPE PROSECCO ..................................... 10 
COUPE FERRARI .........................................  12
FERRARI ........................................................  65
PROSECCO..................................................... 55 
FRANCIACORTA BELLAVISTA................. 80 

ACQUA 
0,25 L .................................................................. 4
0,50 L .................................................................. 8
1,00 L ................................................................ 12

GINS TONIC
 
MONKEY 47 ................................................... 20 
GIN MARE ..................................................... 19 
MALFY............................................................. 19 
BRECON BOTANICALS .............................. 20 
HENDRICKS .................................................. 19 
COPPERHEAD .............................................. 21 
COPPERHEAD BLACK BATCH ................ 21 
TANQUERAY ................................................. 18 
OPIHR ............................................................. 19 
BOMBAY ......................................................... 19 

COCKTAILS
 
AMERICANO ................................................ 16
SPRITZ APEROL ........................................... 15 
FIORENTE SPUMANTE .............................. 15 
PIMM’S CANADA DRY ............................... 16 
MARGARITA ................................................. 16 
NEGRONI ....................................................... 16 
ESPRESSO MARTINI ................................... 16
PORNSTAR MARTINI ................................. 16 
MOJITO ........................................................... 16 
MOJITO RASPBERRY .................................. 18 
MOSCOW MULE .......................................... 16
FROZEN RASPBERRY DAIQUIRI ............. 18

MOCKTAILS
MOJITO VIRGIN .......................................... 12
BITTER SAN PELEGRINO .......................... 10
CRODINO ...................................................... 10
APEROL SPRITZ ........................................... 12

BEVANDE
ANALCOICHE
 
COCA COLA ZERO ........................................ 5
COCA COLA .................................................... 5 
SPRITE ............................................................... 5 
FANTA ............................................................... 5 
CANADA DRY ................................................. 5
GINI ................................................................... 5
FEVER TREE .................................................... 5 
ICE TEA ............................................................ 5 
VERSE FRUITSAP / 
JUS D’ORANGE ............................................... 8
VERSE CITROENSAP /
JUS DE CITRON .............................................. 7 
APPELSAP / JUS DE POMMES .................... 5
ANANASSAP / JUS D’ANANAS .................... 5 

ANTIPASTI FREDDI 
GAMBERO ROSSO DI MAZARA * ........................................................................................................  32	
Gambero rosso cru, stracciatella, datterino, citron d’Amalfi, pistache 
Rauwe rode garnaal, stracciatella, datterinotomaat, Amalfi-citroen, pistache 
 
VITELLO TONNATO ................................................................................................................................  24	
Veau rosé, sauce tonnata, câpres frites, citron 
Rosé kalfsvlees, tonijnsaus, gefrituurde kappertjes, citroen 
 
CARPACCIO DI MANZO ........................................................................................................................  24	
Bœuf, roquette, Parmigiano 36 mesi, huile EVO 
Rundscarpaccio, rucola, Parmigiano 36 mnd, olijfolie 
 
BURRATA PUGLIESE ...............................................................................................................................  22	
Tomates anciennes, huile au basilic, focaccia croustillante 
Heirloomtomaten, basilicumolie, krokante focaccia 
 
CRUDO DI TONNO ROSSO ...................................................................................................................  27	
Thon rouge, agrumes, huile d’olive, pistache
Rode tonijn, citrus, olijfolie, pistache 
 
CARPACCIO DI RICCIOLA ....................................................................................................................  26	
Sériole marinée, fenouil, citron, huile pimentée 
Gemarineerde geelstaart, venkel, citroen, pikante olie 
 
PROSCIUTTO DI PARMA 24 MESI .......................................................................................................  25	
Jambon de Parme 24 mois, focaccia chaude
Parmaham 24 maanden, warme focaccia

ANTIPASTO RIGOLETTO (PER 2) ........................................................................................................  30
Sélection de charcuteries italiennes, fromages, légumes grillés, focaccia 
Selectie Italiaanse charcuterie, kazen, gegrilde groenten, focaccia

ANTIPASTI CALDI 
MINESTRONE ............................................................................................................................................  21	
bouillon de légumes à l’italienne
Groetebouillon op italiaanse wijze 

PARMIGIANA DI MELANZANE ...........................................................................................................  22	
Aubergines, tomate San Marzano, mozzarella, Parmigiano 
Aubergine, San Marzano tomaat, mozzarella, Parmigiano 
 
POLPETTE DELLA NONNA ...................................................................................................................  21
Boulettes de veau et porc, sauce tomate, Parmigiano 
Kalf- en varkensvleesballetjes, tomatensaus, Parmigiano 
 
CALAMARI FRITTI ..................................................................................................................................  25	
Calamars, courgettes, citron, mayo au basilic 
Inktvis, courgette, citroen, basilicum-mayonaise 
 
GAMBERONI ALL’AGLIO ........................................................................................................................  29	
Scampi, ail, peperoncino, persil, citron
Scampi, look, peperoncino, peterselie, citroen 
 
COZZE E VONGOLE ALLA MARINARA .............................................................................................  29	
Moules, vongole, tomate, ail, vin blanc, persil 
Mosselen, vongole, tomaat, ail, knoflook, witte wijn, peterselie 
 
GAMBERONI FRITTI ...............................................................................................................................  27	
Scampi frits, sauces maison / Gefrituurde scampis, huisgemaakte saus 

CROCHETTI DI GAMBERETTI .............................................................................................................  28	
Croquettes de crevettes 2pcs / Garnalenkroketten 2stuks

FONDUE DI PARMIGIANO ....................................................................................................................  24
Fondue de parmesan 2pcs / Kaaskroketten 2stuks

PASTE & RISOTTI
SPAGHETTI ALLE VONGOLE ................................................................................................................  31
Palourdes, ail, persil, piment, citron 
Venusschelpen, knoflook, peterselie, chili, citroen 
 
RIGATONI ALLA CARBONARA ............................................................................................................  20
Guanciale, pecorino romano, jaune d’œuf, poivre noir 
Guanciale, pecorino romano, eidooier, zwarte peper 
 
PACCHERI D’AMALFI * ...........................................................................................................................  33
Lotte, moules, vongole, ail, tomate, persil
Zeeduivel, mosselen, venusschelpen, knoflook, tomaat, peterselie 
 
SPAGHETTI AL RAGÙ .............................................................................................................................  20	
Sauce Bolognaise, Parmigiano Reggiano 
Bolognesesaus, Parmigiano Reggiano 
 
LASAGNE CON CARNE ..........................................................................................................................  24	
Lasagne à la viande de porc et veau
Lasagna met vlees varken en kalf 
 
LINGUINE ALL’ ASTICE ..........................................................................................................................  46	
Homard, tomate datterino, bisque, basilic
Kreeft, datterinotomaat, bisque, basilicum 

SPAGHETTI ALL’AMATRICIANA ..........................................................................................................  25 
Sauce tomate, pancetta, parmesan, basilic
Tomatensaus, pancetta, parmesan, basilicum

RIGATONI QUATTRO FORMAGGI ......................................................................................................  29	
aux quatre fromages / Vier kazen 
 
RAVIOLI BURRATA & POMODORO ....................................................................................................  26	
Burrata, tomato San Marzano, basilic / Burrata, San Marzano tomaat, basilicum 
 
PACCHERI RIGOLETTO * .......................................................................................................................  29	
Scampi, stracciatella, Tomates datterino, pistache
Scampi, stracciatella, datterinotomaat, pistache 

RISOTTO AL ZAFFERANO * ..................................................................................................................  29	
Risotto au safran / Risotto met saffraan

RIGATONI CON POMODORO E BURRATA ......................................................................................  21
aux tomates et burrata / met tomaten en burrata

I SAPORI D’AUTUNNO 
LES SAVEURS DE L’AUTOMNE
GAMBERO ROSSO & PORCINI * ..........................................................................................  34	
Gambero rosso cru, cèpes poêlés, noisette, citron, huile d’olive 
Rauwe rode garnaal, gebakken eekhoorntjesbrood, hazelnoot, citroen, olijfolie 
 
TAGLIOLINI AI PORCINI ......................................................................................................  29	
Cèpes, beurre, Parmigiano, jus de cèpes 
Eekhoorntjesbrood, boter, Parmigiano, paddenstoelenjus

RISOTTO AI PORCINI * .........................................................................................................  33	
Cèpes, Parmigiano 36 mesi, beurre noisette 
Eekhoorntjesbrood, Parmigiano 36 mnd, bruine boter

RAVIOLI DI ZUCCA ................................................................................................................  27	
Potimarron, beurre noisette, sauge, amaretti, Parmigiano 
Pompoen, bruine boter, salie, amaretti, Parmigiano 
 
FILETTO DI MANZO AI PORCINI ......................................................................................  51	
Filet de bœuf, cèpes, purée au Parmigiano, jus au Barolo 
Runderfilet, eekhoorntjesbrood, Parmigiano puree, jus van Barolo

PIZZE
 
* MARGHERITA ........................................................................................................................................  14 
 
NAPOLETANA (olijven - ansjovis / olives - anchois) ............................................................................  16
 
* PUGLIESE (uien - origano / oignons - origano) ..................................................................................  16
 
* FUNGHI (champignons) ........................................................................................................................  16
 
* RUCOLA (rucola - parmezaan / roquette - parmesan) ......................................................................  21
 
* CAPRESE (tomaat - burrata / tomate - burrata - basilic) ...................................................................  24

* PEPERONI (paprika / poivrons) ............................................................................................................  17
 
TONNO (tonijn / thon) .............................................................................................................................  18
 
SALAMI ........................................................................................................................................................  19
 
PROSCUITTO (ham / jambon cuit) ........................................................................................................  17
 
REGINA (ham - champignon / jambon champignons) ........................................................................  19
 
CAPRICCIOSA ...........................................................................................................................................  21
ham - ei - champignon - artisjok / jambon cuit - œuf - champignons - artichauts 
 
QUATTRO STAGIONE ............................................................................................................................  21
artisjok - champignons - olijven - ham / artichauts - champignons - olives - jambon 
 
PESCATORE (zeevruchten / fruits de mer) ............................................................................................  28
 
HAWAI (ham - ananas - gruyere / jambon - ananas - gruyere) ..........................................................  20
 
QUATTRO FORMAGGI (4 kazen / 4 fromages) ..................................................................................  22
 
ARRABIATTA (pikante salami / salami piquant) .................................................................................  20

ROMANA (ansjovis - kappertjes - look / ail - anchois capres) ............................................................  17
 
CALZONE ....................................................................................................................................................  17
Gesloten pizza - tomatensaus - mozzarella - ham / Pizza fermé -mozzarella - jambon 
 
* NONNA .....................................................................................................................................................  20
Uien - champignons - artisjoks - olijven / Oignons - champignons - artichauts - olives 
 
MELANZANA (aubergine - parmesan) ..................................................................................................  21
 
SCAMPI ........................................................................................................................................................  28
 
BOLOGNESE ...............................................................................................................................................  19
 
* ORTAGGI GRIGLIATI (gegrillde groenten / légumes grillé) ...........................................................  24
 
POLLO (kip / poulet - ananas - gruyere) .................................................................................................  24
 
CASA ............................................................................................................................................................  23
Champignons - Parmaham - salami - look / Champignon - jambon de Parma - salami - ail 
 
* DIAVOLA (pikante peper / piment) .....................................................................................................  17
 
PINO (Gorgonzola - taleggio - Parmaham / Gorgonzola - taleggio - jambon de Parme) ................  25
 
SALMONE AFFUMICATO (gerookte zalm / saumon fumé) .............................................................  28
 
GINO ............................................................................................................................................................  24
Mozzarellakaas - pikante salami - artisjok - kappertjes /
Mozzarella - salami piquants - artichauts - câpres

FOCCACIA IN BIANCO ...........................................................................................................................  15
Parmezaan - burrata - basilicum / Parmesan - burrata - basilic


